Supplément 5 du bulletin n° 4 de I’année 2024

Confrérie des Coyeux di Mangnéye (Magnée)
Le samedi 07 septembre 2024

15h30 : accueil a 'école communale — mise en habit — goQter léger
16h00 : cortége dans le village avec le géant et animation musicale
17h30 : intronisations

19h00 : agapes dans la salle du cercle de Magnée

Menu
Apéritif des Coyeux et mise en bouche
Tourelles de truite fumée et pomme granny
Sorbet poire
Volaille fermiére rétie, sauce a la biére des Coyeux, chicon braisé, purée au beurre de ferme
Tarte Tatin et glace vanille
Café et ses mignardises

Prix : 48 €/p. Eau gratuite a table Boissons a prix démocratiques. Animation musicale par
Pascal Georis
Inscription : avant le 29 ao(t 2024.

Confrérie des Carabins d’Herbeumont

Le samedi 21 septembre 2024

09h30 : accueil — café et viennoiseries — mise en habit (salons du domaine de Wallimont, route de
Wallimont 2 & 6887 St Médard

10h00 : chapitre et intronisations

12h00 : apéritif et mises en bouche

13h00 : départ vers la salle du Rivoli — Les Rouges Eaux,6 a St Médard

13h30 : repas gastronomique — traiteur : Jordan Boreux

Menu
Apéritif servi a table : punch Mirabelle et 4 mises en bouche
Opéra de foie gras, quatre-quarts épicé, foie gras de canard et compotée de mirabelles
Trou lorrain au sorbet de mirabelle
Noix de joues de port fondantes, sauce aux morilles en cocotte, écrasé de pdt au pesto et
crumble de Iégumes
Montagnard et son chou chic aux fruits secs et noix, salade du moment
Géateau du 50éme

Prix : 65 €/p. Boissons non comprises. Ambiance musicale par Andrea Caltagirone.
Inscription : avant le 02 septembre 2024.
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Confrérie du Pays du Lothier

Le dimanche 22 septembre 2024

10h00 : accueil a la salle polyvalente de la maison communale « Espace 2000 » de Genappe
10h30 : mise en habit

11h00 : appel des confréries suivi des intronisations

13h00 : repas

Menu
Apéritif pétillant — assiette de fines dégustations
Potage Belle des champs
e Rouget des roches en filet, sauce a I'orange et grains de moutarde posé sur un ptitim et petits
pois
e Fraicheur d’'une pomme verte, liqgueur assortie, ddme de framboises
e Entrecdte de veau Simental cuisson basse température, légumes en jardinieére, sucs réduits,
créeme cognac, petits raisins marinés, pdt farcie, parfum de cerfeuil
e Délice des bergers, daladine et huile d’olive, confit d’oignons rouges
e Glace vanille bourbon, lit de fruits, coulis a la cerise griotte
e Prince noir servi a table

Prix : 60 €/p. Hors boissons. Traiteur Luc Stiénon. Animation musicale : Robert
Inscription : avant le 08 septembre 2024.

Confrérie Li Pir’réye di Licint

Le samedi 28 septembre 2024

10h00 : accueil Hall omnisports, rue des écoles 6 a Lincent
11h00 : mise en habit

11h15 : appel des confréries

11h30 : chapitre en I'église St Pierre de Lincent

13h00 : apéritif suivi du repas

Menu

o Apéritif Cava Téra Mea Brut, 4 fines mises en bouche sur assiette

¢ Racines du jardin, le potimarron en velouté, lardinettes de porc de Piétrain

¢ Rouget des roches en filet, sur canapé, jus émulsionné au vermouth, persil en créme, pates a
la feuille de basilic

e Fraicheur de mangue sur coco, liqueur de mandarine en harmonie

e La canette de Challans rétis fagon basquaises, sucs déglacés a la Pir'réye brune, légumes du
moment, ratte du Touquet

e Des fromages de Hesbaye, salade folle, vinaigrette détendue a la Pir’réye brune, pain et fruits
secs
Boule de Berlin vanille, tartelette framboise, cannelé aux vieux rhum
Tasse de moka

Prix : 55 €/p. Boissons non comprises - traiteur Stiénon — animation musicale : Sono Paradise
Inscription : avant le 14 septembre 2024.
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Confrérie les Molassons de Warnant

Le samedi 28 septembre 2024

14h30 : accueil sur I'lle d’Yvoir

15h45 : mise en habit

16h00 : grand chapitre

18h00 : banquet a la salle des fétes du complexe sportif, chemin de St Stampe 3 a 5537 Anhée

Menu
Apéritif des Molassons — assortiment de zakouskis chauds et froids
Velouté Argenteuil ceufs mimosa
Dos de saumon, sauce caramélisées aux agrumes
Sorbet gin des Molassons
Ballotine de volaille fermiére farcie, sauce « Forge toi » aux asperges et morilles
Piéce montée des 30 ans

Prix : 50 €/p. Hors vins
Inscription : avant le 20 septembre 2024.
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Royale Confrérie des Maitres de forges - Athus

Le dimanche 29 septembre 2024

08h30 : accueil — collation — centre culturel, rue du centre 17 a 6791 Athus

09h15 : départ en cortege vers I'église St Etienne d’Athus

09h30 : messe

10h15 : dépdt d’'une gerbe au monument aux morts

10h30 : cortége vers le centre culturel

10h45 : intronisations

12h30 : vin d’honneur

13h00 : banquet a I'Hbtel-restaurant Threeland, rue Pierre Hamer 50 a 4737 Petange

Menu
Kir de bienvenue — mises en bouche
Assiette terre-mer Threeland (magret fumé, paté au Riesling, gambas en tempera, ...)
Sorbet orange Mandarine Napoléon
Supréme de poulet jaune farci au foie gras, aligot de pdt, Iégumes de saison
Carpaccio d’ananas granité pina colada
Petit brésilien et biscuits
Prix : 70 €/p. Apéritif, Vin blanc (1/3), vin rouge ¢1/3), eaux et café compris.
Inscription : avant le 15 septembre 2024.



Ordre de St Vincent de Jambes

Le dimanche 13 octobre 2024

09h00 : accueil - buffet salé sucré, pain, viennoiseries, café (salle du Bienvenu, chemin des Archiducs
32 a 5100 Wépion)

10h30 : mise en habit et appel des confréries

11h00 : chapitre - intronisations

12h30 : verre de I'amitié

13h00 : repas gastronomique

Menu
Apéritif et zakouskis
Velouté de la reine des marais
Filet de sébaste, stump de poireaux
Sorbet mangue, carpaccio d’ananas et notre ratafia
Filet de biche grand veneur, garniture hivernale
Bounty glacé
Café
Prix : 65 €/p. Boissons a prix démocratiques - traiteur Didier Lawarée — animation musicale.
Inscription : avant le 30 septembre 2024.

Si vous souhaitez participer a I'un ou l'autre de ces chapitres,

Faites-le savoir, avant la date indiquée :

- soit par le formulaire informatique sur le site de notre confrérie

- Ou encore, par courriel a: bernard.wautelet56@gmail.com

- soit a Bernard Wautelet (tél : 0474/29.70.59) ce moyen est a utiliser en dernier recours.



