
 

 
 

N° Entreprise BE0426765950 

 

Grand Maistre 

Président 

Francis Renard 

Allée des Bergeronnettes, 5 

5001 Belgrade 

Tél. 081-73 46 31 

Gsm. 0495-37 12 13 

francisrenard5001@gmail.com 

 

Grande Chancelière 

Vice Présidente 

Jeannine Marchal 

Avenue Jean Pochet, 60 

5001 Belgrade 

Tél. 081-73 10 73 

Gsm. 0477-77 93 22 

jeamarchal115@hotmail.com 

 

Grand Epistolier 

Secrétaire 

Bernard Wautelet 

Rue des Cyclamens, 5 

5001 Belgrade 

Gsm.0474-297059 

bernard.wautelet56@gmail.com 

 

Grand Argentier 

Roland Antoine 

Avenue Jean Pochet, 24 

5001 Belgrade 

Tél. 081-73 49 14 

Gsm. 0474-24 08 17 

rolandantoine@hotmail.com 

 

IBAN :BE08 0013 8824 5913 

 

Vî Keute di Nameur 

 
Blonde              Brune 

Bière Wallonne de Luxe 

 

 

Avec le soutien de la Ville de Namur 

 
 

 

                     Année 2023 

 

 

             Bulletin N°6 

 

 

 Madame, Monsieur, 

 

 

 
 

 

 
 

Notre confrérie était présente ce 15 août 2023 à Huy. 

La photo n°1 vous permet de découvrir les investissements effectués pour être 

aux normes AFSCA, c’est-à-dire un frigo pouvant contenir 6 tartes, une table en 

inox capable de supporter le poids du frigo (60 kg) et une deuxième table pour 
remplacer le bar en bois qui, certes, nous avait rendu bien des services mais qui 

présentait quelques signes de fatigue. Vous constaterez aussi que le visuel a été 

amélioré pour donner une meilleure lisibilité de notre confrérie. 

Photo n°2 pour vous présenter les quelques acteurs de cette journée : Stéphan, 

Francis, Monique, Fernand, Josianne, Annie, Patricia, Chantal, Raymond, 

Jeannine et Bernard. 
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Dans ce bulletin n°6 de 2023, vous trouverez :  

 

- Une mise au point du secrétaire 

- 2 rapports de confréries visitées en avril 2023 

- 2 rapports de confréries visitées en juillet 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mise au point du secrétaire : 

 

Un bulletin ne se fait pas du jour au lendemain, je dois attendre les écrits des rédacteurs, je dois adapter la 

plupart des écrits pour qu’ils conviennent à la version informatique avec laquelle je travaille et bien souvent, 

je dois retranscrire moi-même des rapports qui ont été rédigés à la main et j’attends d’en avoir quelques-uns 

avant de publier un bulletin. Vous comprendrez donc aisément que cela prend du temps. 

Ce préambule pour vous dire que tous les rapports que je reçois sont publiés dans un bulletin et j’insiste sur 

le « tous ». Aucun ne va à la poubelle comme le laisse sous-entendre certains. 

A bon entendeur. 

Bernard 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Fleurus - Bernardins 

 

Dimanche 2 Avril 2023,22ème chapitre de la confrérie de la cité des Bernardins. 

L’accueil et agapes à lieu au réfectoire de l’athénée Jourdan, les salles habituelles difficilement accessibles au vu des 

travaux. Bon petit déjeuner (sandwich, cramique, tarte, galette). C’est en défilé bien organisé que nous nous rendons à 

la mairie pour le chapitre et le vin d’honneur. Les produits défendus par la confrérie sont le bernadin né en 1830, la 

tarte au riz macaron, le pommeau des vergers. Pour le trajet une navette était disponible. Après les intronisations pour  

le retour dommage tout le monde repartait un peu n’importe comment. 

Il y avait 48 confréries dont 4 Françaises. 

Nous étions à table avec les deux filles de l’ancien grand maître de Faux les Caves, St Antoine de Bléhen, Paulette, 

Martine et Christian de la confrérie. Repas excellent concocté par Stiénon, animation par Robert Zapraska, une 

superbe ambiance. A refaire. 

 

                 Willy qui a été intronisé. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Confrérie de la délicieuse oie du Gay savoir en bien manger de Visé. 

 

Samedi 15 Avril, nous arrivons à 15h’ sous un beau soleil mais froid à Visé . 

Pour le parking c’est galère très peu de places en plus jusque 18h’ parcmètre. La salle des Arbalestriers où l’on n’est 

reçu est magnifique, les murs sont recouverts de blason d’Antan, mais où règne un froid glacial. Nous sommes 

accueillis avec un verre de mousseux et devons attendre 18h’ pour le repas avant de recevoir quelque chose à se mettre 

sous la dent. 

Nous étions 41 confréries dont 6 françaises, quand aux intronisations, beaucoup de confréries déçues de ne pas être 

intronisées, le grand maître Paul nous avait expliqué qu’en 2020 il faisait un chapitre spécial confrérie, car les autres 

années il n’intronise que 3-4 confréries et des civils. (Malheureusement en 2020 cela à été annulé à cause de covid). 

Cette année on l’a revu 

Dans une autre confrérie et nous as dit qu’à son prochain chapitre il reprenait les mêmes et recommençait. Sur les 41 

confréries il en n’a intronisé que 20, pour respecter les horaires il  nous explique que ça été votés à bulletin secret, 

comme par hasard il n’y avait que les Français, les Néerlandophones telle que la confrérie Sint Truiden, Van de Rose 

Olifant Van Melle, Van de Hasselt Jenever où encore les personnes ayant des appointances avec les alentours de Visé. 

Si il avait fait des C.V. plus court il aurait pu prendre tout le monde. Willy lui a même dit qu’il n’appréciait pas les 

personnes qui ne respectaient pas leur engagement. 

Nous étions à table avec les filles de Berthe aux longs pieds, le grand Appier de Tilff, La confrérie du Lev- Gos-

d’Olne, le Roux d’Ayeneux. Heureusement le repas concocté par Cédric Leboeuf était excellent ainsi que la musique 

par DO RAYMI, belle ambiance à notre table, mais déçus de repartir avec notre cadeau. Willy et Josianne. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 
Confrérie de la Taste-Cerise de Biercée 

 

En ce dimanche, 9 juillet 2023, Annie, Bernard et moi, nous rendons au 49ème chapitre solennel de la confrérie du Taste-cerise de 

Biercée. 

Nous avons rendez-vous à partir de 08h00 pour le petit déjeuner. 

Vers 08h45, mise en habits et appel des 40 confréries. Précédé par les Marcheurs de l’Entre Sambre et Meuse, le cortège se 

dirige vers l’église St Théodard. 

Présentation de la confrérie et de ses membres puis, avant le début des intronisations, nous avons tous récité le « Notre Père » 

à la façon de la confrérie (j’ai bien aimé). Chaque intronisé participe à 3 épreuves : - la purification à la vieille prune (65° …on 

sent où ça passe) – goûter le pâté de la confrérie et reconnaître un alcool blanc (gin). 

Si on ne reconnait pas cet alcool, on est envoyé au purgatoire pour signer le livre d’or et recevoir son diplôme. 

A la fin des intronisations, nous recevons notre médaille, nous lisons le serment et puis nous avons droit à la Flambée. 

Toujours accompagné par les Marcheurs, le cortège se dirige alors vers la cour de l’école pour l’apéritif. 

Vers 13h00, nous rejoignons la « Grange de la Dîme » à la distillerie de Ragnies pour le repas de clôture concocté par le traiteur 

« la Toque Blanche ». A table, nous étions avec les représentants de la confrérie du Jambon Sec d’Ardenne de Vivier au Court 

ainsi que de la confrérie hôte. L’animation musicale était assurée par Marêt Mazout. 

Vers 19h nous avons pris congé de nos hôtes et avons rejoint Belgrade. Nous avons passé une très belle journée. 

          Patricia 

                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Grand Ordre du Trou Normand, des calvados, cidres et pommeau 

        27 août 2023 

Après une bonne nuit et un copieux petit déjeuner à l’hôtel mercure de Lisieux, Annie, Patricia et moi sommes partis en 

direction des Chais de la distillerie « Roger Groult » à St-Cyr-du-Ronceray près de Lisieux, où nous attendait une tasse de café ou 

de thé et une mini-viennoiserie. 

A 10h, appel des 26 confréries dont 2 Belges. 

L’organisation c’était améliorée par rapport à l’an dernier mais la cérémonie du chapitre était toujours aussi 

brouillonne. Le cadre de la cérémonie était magnifique, nous étions parmi les « foudres » contenant le calvados des 18 et 25 

ans d’âge. 

Après quelques mots d’accueil par le Grand Maître, les intronisations ont débuté. Nous sommes passé par groupes de 5 

personnes. Rituel des dégustations du calvados – remise du « camail » - adoubement au Chantepleure - diplôme et signature du 

livre d’or. 

Après la clôture du chapitre, nous avons pu visiter les installations, déguster le calvados et … achat…  

Ensuite, direction « la salle des fêtes du village de ND de Courson situé à environ 10 Km pour faire honneur aux cocktails 

à base de calva, cidre et pommeau … et un bon repas. 

Vers 16h, animation musicale par la chanteuse Manuela. 

Vers 18h30, la grande majorité des convives ont pris congé et nous avons fait de même et nous avons regagné notre 

hôtel à Lisieux 

Nous sommes repartis le lendemain, par le chemin des écoliers en visitant une fromagerie à Livarot et dans l’après-midi, 

sommes rentrés dans notre beau pays. 

        Bernard 

                                             

 


