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La Grande Confrérie du Cassoulet de Castelnaudary (France)
Le vendredi 18 ao(t 2023
16h00 : accueil a la Halle aux grains, place de la République, mise en habits
16h30 : cortege accompagné d’une « banda »
17h00 : intronisations au théatre des 3 ponts, 268°™ chapitre
20h00 : diner sous chapiteau, place de la liberté
Menu
e Apéritif : punch au fruit de la passion, jus de fruit ; macaron chévre et thym, mille-feuille de
saumon sur cuillére, tataki de magret, tapenade...

o Foie gras poélé sauce porto sur sa tarte Tatin aux poires accompagné de son shooter de
porto
Cassoulet de Castelnaudary cuisiné par la maison Escudier
Fromages
Cassoulet glacé

e Prix : 50 €/p. Vins AOP Malepére, blanquette de Limoux, eau, café.
Inscription : avant le 14 ao(t 2023.

Confrérie des Chevaliers du Comté de Montaigu - Rendeux
Le samedi 09 septembre 2023
Nombre limité a 120
10h30 : accueil et mise en habits : Eglise de Marcouray, rue de la Résistance a 6987 Rendeux-Haut
(Marcouray)
11h30 : appel des confréries
13h00 : agapes et animation dansante
Menu
Apéritif des Chevaliers et ses mises en bouches variées
Croquant de la mer, émulsion de sauce safranée sur lit de poireaux
Délice rafraichissant et notre nectar
Sous forme de buffet : joues de porc a la biére brune, saumon sauce hollandaise, supréme de
poulet fagon archiduc ; gratin dauphinois, risotto ; chicons braisés, haricots verts, creme,
échalotes
Surprise anniversaire
e Petit noir
Prix : 55 €/p. Boissons a prix démocratiques.
Inscription : avant le 01 septembre 2023.

Consceurie des Secrets de Dame Gertrude - Nivelles
Le samedi 09 septembre 2023
18h00 : accueil chaussée de Hal 2A a 1400 Nivelles

Menu
e Apéro des consoeurs
o Buffet voyage
e Tiramisu au canestia et fruits rouges
Prix : 40 €/p
Inscription : avant le 25 ao(t 2023.
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Confrérie des Taste Fromages de Langres (France)
Le dimanche 10 septembre 2023
07h30 : accueil pour un en-cas, salle Jean Favre a Langres, ou se tiendront également les agapes ;
acces fléché
08h45 : mise en habits
09h45 : dégustation du Langres nouveau et intronisations
11h45 : mise en place du défilé derriere « Rempart musick » pour se rendre a I’'Hotel de Ville. Aubade
sur le parvis, allocutions, vin d’honneur, retour en bus a la salle
13h30 : agapes animées par I'orchestre « Stanlor »
Menu
Bonbons de veau aux éclats de Langres, vinaigrette a I'époisses
Cochon de lait r6ti en cocotte, pommes de terre grenaille et champignons de saison
Trou Lingon
Soupe de fruits frais d’automne avec une madeleine a 'anis
Prix : 60 €/p hors alcool. Eau plate ou gazeuse a volonté. Traiteur André Jacoulot
Inscription : avant le 31 ao(t 2023.

L’Ordre des Compagnons de la Terre de Bry
Le samedi 16 septembre 2023
09h00 : accueil : ITM (Institut Technique de Morlanwelz, rue Abel & 7140 Morlanwelz), petit déjeuner,
mise en habits
10h30 : appel des confréries, cortége en fanfare vers I'église
11h00 : église St Martin : chapitre, verre de I'amitié
12h45 : retour vers ITM
13h00 : ITM : apéritif et banquet
Menu
e Assortiment de mises en bouche chaudes et froides accompagné d’une coupe de bulles
e Carpaccio de veau revisité cuit a basse température, capres, petites notes d’anchois et de
thon, pickels de légumes maison

o Filet de sole farci a la mousse de saumon et St Jacques, embeurrée de chou-vert aux lardons,
scampis jumbo juste poélé, poireaux frits et sabayon a la biére « SFA »
Trou normand au pineau des Charentes
Contrefilet de beeuf BBB sauce béarnaise, palette de [égumes et gratin dauphinois
Traditionnelle tarte au sucre blond réalisée par notre maitre boulanger Olivier
Petit moka
Prix : 55 €/p. Traiteur Sébastien Pyck
Inscriptions : avant le 24 ao(t 2023
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Ordre des Chevaliers d’Aulne (Gozée)
Le samedi 02 septembre 2023

08h30

09h15:

09h30
10h00
11h00
12h45
13h30

: accueil a la Carrosserie Abbaye d’Aulne, rue Vandervelde 275 a Gozée
appel des confréries
: cortege vers le réfectoire du Maigre
: messe — chorale « le Val Heureux » et nos trompettes
> intronisations
: verre de I'amitié
: banquet dans la salle de la Carrosserie
Tenue de ville souhaitée
Menu
Cava Elocuente servi a table (ou creme de mdres), assortiment de mises en bouche : 2
chaudes, 4 froides sur assiettes individuelles a table
Salade de la Nonna, bresaola, coppa et copeaux de parmesan
Duo de poissons, crumble a la sauge et tomates confites
Sorbet citron vert et Eau de Villée
Filet pur de porc caramélisé a la « Chérie framboise », fine salade croguante de fenouil aux
noix, grenailles aux herbes
Café gourmand

Prix : 60 €/p. Boissons non comprises.
Inscriptions : avant le 15 ao(t 2023

Confrérie du Jambon Sec d’Ardenne (France)
Le samedi 16 septembre 2023

14h00 :
15h15:
15h30 :
17h00 :
17h30:
18h00 :
19h30:
20h00 :

accueil a la salle Vivaroise a 08440 Vivier au Court
mise en habits

défilé avec ambiance et photo de groupe

retour a la salle

présentation des confréries

chapitre et intronisations

apéritif

diner avec spectacle et animation musicale et soirée dansante
Menu

Apéro et ses gourmandises

Cassolette de caille a la mousse de foie gras,

Coquille St Jacques a la fondue de poireaux

Trou ardennais

Ro6ti de porcelet braisé au miel, salade

Fromages

Fondant chocolat et sa creme anglaise

Café

Prix : 55 €/p. Boissons a prix démocratiques
Inscription : avant le 03 septembre 2023.
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Confrérie du Fromage et de la Biére de Rocroy (Rocroi — France)

Le samedi 30 septembre 2023

13h00 : accueil au Bastion du Dauphin (rue Dauphine 46 & 08230 Rocroi

14h00 : défilé/visite dans la ville de Rocroy avec le bagad

14h30 : biere de bienvenue sur la place d’armes (concert bagad Arduinn/marché des producteurs)
16h00 : intronisations a la salle Nevers (rue de Nevers, 08230 Rocroi)

18h00 : vin d’honneur au bastion du Roy

20h00 : festin a la salle de I'Albatros (rue du Bois 5 & 5660 Petite-Chapelle) avec le groupe anthracite

Menu

Cuvée des mousquetaires et ses mises en bouche apéritives
Chaud et froid de truite, glace tomate basilic et son petit verre de Chablis
Frisson ardennais
Longe de veau farcie au vieux Chimay, a la poire pochée et aux noisettes, sauce a la biére de
Rocroy et ses complices du potager

e Trio de senteur de notre région sur son lit vert

e Gateau étoilé

e Café et sa douceur
Prix : 68 €/p.
Inscription : avant le 30 ao(t 2023.

Royale Confrérie Nationale des Chauves de Belgique
Le dimanche 08 octobre 2023
10h30 : accueil avec café a la salle culturelle (hall des sports) rue Vanderveken 114 a 1083
Ganshoren
11h00 : mise en habits — appel des confréries et installation a table
11h30 : chapitre et intronisations
13h00 : verre de I'amitié servi par nos amis de la Moinette suivi du repas
Menu
e Les bulles et leurs accompagnements
e Le carpaccio de beeuf, roquette, parmesan, balsamique, foie gras et échalotes rouges
marinées au vinaigre de vin

e La cassolette de scampis « jumbo » et noix de St Jacques juste poélées, fondue de fenouil et
guinoa, sauce Dugléré
Sorbet péche de vigne noyé de notre élixir décoiffant
Le contrefilet de veau en sauce pleurotes, panaché de Iégumes oubliés, charlotte dorée
L’assiette gourmande maison selon I'inspiration du chef
Le petit moka et sa suite en buffet
Café
Prix : 60 €/p. Boissons a prix démocratiques
Inscription : avant le 01 octobre 2023.

Si vous souhaitez participer a I'un ou I'autre de ces chapitres,
Faites-le savoir, avant la date indiquée :

- de préférence par le formulaire informatique,

- soit a Bernard Wautelet (tél : 0474/29.70.59)

- Ou encore, par courriel & : bernard.wautelet56@gmail.com




